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Quiz: Vem är grillmästaren?

1. Detta grilltillbehör hjälper dig att få en snabbare och mer jämn glöd när du ska
tända en kolgrill.
1) Grillspett
2) Skorstenständare
3) Röklåda

2. Detta är INTE ett tips för att förebygga rost på grillen.
1) Rengör grillen regelbundet
2) Använd ett grillöverdrag när grillen inte är i bruk
3) Skölj grillen med vatten och låt lufttorka

3. En koncentrerad blandning av kryddor, örter och socker som gnuggas in i eller
strös på kött eller annat protein vid grillning beskriver vad?
 1) BBQ-rub
2) Grillmarinad
3) BBQ-sås

4. Denna finess som kan finnas på en gasolgrill är perfekt för att röra ihop en god
sås på, koka potatis på eller hålla tillagad mat varm.
1) Rotisserie
2) Kontrollvred
3) Kokplatta

5. Smoking-fråga: Hickory, ek och körsbär är exempel på..
1) Typer av rökspån
2) Typer av grillmarinad
3) Typer av grillkol

6. Vad är flamtämjare på en gasolgrill?
1) De gör det möjligt att justera värmen på grillen
2) De skyddar brännarna och förhindrar att fett droppar ner i grillen och flammar upp
3) De ser till att gasol kan passera igenom och värma upp grillen

7. För att undvika att hamburgare fastnar på grillgallret kan du..
1) Grilla med öppet lock
2) Grilla på låg värme
3) Pensla grillgallret med olja
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8. Vad är en kamado grill?
1) En bärbar kolgrill som lätt kan tas med på utflykten
2) En keramisk äggformad kolgrill som kan användas för flera typer av grillning
3) En typ av utomhusugn

9. För att tända en paella-brännare behöver du..
1) Gasol
2) Grillkol
3) Naturgas

10. Vilken gasolgrill har blivit utnämnd till Bäst i test 2022 enligt Pricerunner?
1) IKEA Grillskär gasolgrill
2) Boretti Addizio gasolgrill
3) Bluegaz Z3 gasolgrill
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FACIT:

1. Detta grilltillbehör hjälper dig att få en snabbare och mer jämn glöd när du ska
tända en kolgrill.
1) Grillspett
2) Skorstenständare
3) Röklåda

2. Detta är INTE ett tips för att förebygga rost på grillen.
1) Rengör grillen regelbundet
2) Använd ett grillöverdrag när grillen inte är i bruk
3) Skölj grillen med vatten och låt lufttorka

3. En koncentrerad blandning av kryddor, örter och socker som gnuggas in i eller
strös på kött eller annat protein vid grillning beskriver vad?
 1) BBQ-rub
2) Grillmarinad
3) BBQ-sås

4. Denna finess som kan finnas på en gasolgrill är perfekt för att röra ihop en god
sås på, koka potatis på eller hålla tillagad mat varm.
1) Rotisserie
2) Kontrollvred
3) Kokplatta

5. Smoking-fråga: Hickory, ek och körsbär är exempel på..
1) Typer av rökspån
2) Typer av grillmarinad
3) Typer av grillkol

6. Vad är flamtämjare på en gasolgrill?
1) De gör det möjligt att justera värmen på grillen
2) De skyddar brännarna och förhindrar att fett droppar ner i grillen och flammar

upp
3) De ser till att gasol kan passera igenom och värma upp grillen

7. För att undvika att hamburgare fastnar på grillgallret kan du..
1) Grilla med öppet lock
2) Grilla på låg värme
3) Pensla grillgallret med olja
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8. Vad är en kamado grill?
1) En bärbar kolgrill som lätt kan tas med på utflykten
2) En keramisk äggformad kolgrill som kan användas för flera typer av grillning
3) En typ av utomhusugn

9. För att tända en paella-brännare behöver du..
1) Gasol
2) Grillkol
3) Naturgas

10. Vilken gasolgrill har blivit utnämnd till Bäst i test 2022 enligt Pricerunner?
1) IKEA Grillskär gasolgrill
2) Boretti Addizio gasolgrill
3) Bluegaz Z3 gasolgrill


