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Monteringsanvisning

1. Vand pé bottenskalen (2), placera bensupporten (8) dver varje 6vre del av benen (9&10) och fast
dem i bottenskélen (2), som visas pa bilden. Anvand skruv M6x25 och brickor (dia6). Drag at
skruvarna latt.

2. Satt i bottennatet (11) genom halen i benen (9&10) och fast darefter hjulen (12) till de korta benen
(9) och fast dem med mutter M8.

3. Vand grillen ratt. Fast handtagen (15) pa bottenskalen (2) genom att anvanda bult M6x20 & 2st
brickor dia 6

4. Satt fast hallaren till askkoppen (6) pa bottenskalen (2), med hjalp av bult M6x12mm & mutter M6.
Montera darefter ventilationsspjallet (5) pa plats i bottenskalen (2), anvand bult M5x10mm och mutter
M5.

5. Satt i askkoppen (7) pa avsedd plats i hallaren (6).

6. Placera kolgallret (4) och grillgallret (3) i bottenskalen (2).

7. Montera lockhallaren (20) och handtaget (13+16) pa locket (1). Anvand bultar M6x20.

8. Montera pa ventilationslocket (17+18) pa locket (1). Anvand M5x10 bult och M5 mutter.

9. Montera pa termometern (19) pa locket (1).

10. Spann samtliga skruvar.

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR GRILLNING

e Placera din grill pa jamnt underlag och pa sékert avstand fran brannbara material t.ex. trastaket
och tradgrenar.

e Anvand aldrig grillen inomhus. Anvand ALDRIG parafin, bensin, metanolsprit eller annat lattare
bransle for att tanda din grill.

e  Sarskild tandvatska och téandare finns att kbpa.

e Flytta INTE grillen d& den ar tand och lamna den inte obevakad

e Hall barn och husdjur p& sakert avstand fran grillen

e Ha alltid en brandslackare néra till hands.

e Tank pd att inte std med fotterna direkt under grillskélen da varmt fett kan droppa fran denna.
e Kom ihag att grillen blir mycket varm under grillning och anvand darfor alltid grillhandske.

o [Fdrsakra dig om att grillen svalnat ordentligt och att gléden slackts innan du témmer ut askan.
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GODA RAD VID GRILLNING

Kol till grillning finns att kdpa antingen | form av grillkol eller som briketter. Vi reckommenderar Scandy
Gardens grillkol eller grillbriketter. Grillkol lampar sig bast vid kortare tillagningstider som t.ex. till korv
och hamburgare medan briketter passar battre vid langre tillagningstider, da de haller en jamn och het
gléd.

For att tanda grillen rekommenderar vi att man anvander en elektrisk grilltandare eller grillstarter. Om
ovan namnda inte finns tillhands, lagg grillkolen/briketterna i en pyramidformad hog pé kolgallret.
Spruta rikligt med tandvatska éver kolen och lat dra ndgon minut innan du tander grillen.

Lagg till mer kol pa toppen och sidorna efterhand som elden sprider sig. Sprid sedan ut kolen Gver
hela grillens yta. Fyll inte hela grillskdlen med kol, den blir d& for varm for att kunna anvandas till
matlagning. Det tar ungefar 20 minuter for denna grill att na en bra tillagningstemperatur. Tiden
varierar for olika grillar beroende pa storlek och vilken kol som anvénds. Det gar fortare att fa en fin
glod med grillkol &n med briketter. Efterhand som kolen blir hetare tacks den med ett gratt asklager,
sett i dagsljus. | morker syns en djup rod glod. Nar all kol ar tackt med ett gratt lager aska har den
perfekt temperatur. Behover du fylla pA med mer kol, gor det utmed sidorna, aldrig mitt i gloden.

Om det borjar brinna igen pga att fett droppat ner i kolen under grillningen, sa spraya lite vatten pa
elden.

Nar du grillat fardigt, slack gloden genom att lagga pa locket och stanga ventilationen. Eventuellt kan
du spraya pa lite vatten eller anvanda sand att kvava gloden. Slack aldrig genom att héalla kallt vatten
direkt p& den heta kolen. Detta kan skada din grill.

Rengor grillgallret efter anvandning genom att lagga det i varmt vatten tillsammans med lite
rengoringsmedel. Lat sedan grillgallret torka ordentligt och forvara det darefter pa en torr plats. Lat inte
grillen sta oskyddad utomhus.

VARNING

Stor omsorg har lagts vid produktionen for att fa bort alla skarpa kanter pa grillen. Var anda forsiktig
nar du hanterar de olika delarna i samband med montering.

OBS!

Vanligen las igenom hela instruktionen noggrant fére montering.

Var noga med att omhanderta forpackningsmaterialet pa ett sddant sétt att barn inte kan komma till
skada.

Folj sdkerhetsforeskrifterna vid grillning for att undvika fara.

Undersok varje komponent vid monteringen sa att de inte ar skadade och avlagsna noggrant
forpackningsemballage som fastnat pa delarna.

Monteringsinstruktion

Packa upp alla delar och kontrollera att samtliga delar finns med innan ni bérjar montera.

Skruva fast alla delar for hand. Nér grillen & monterad sa kontrollera och efterskruva samtliga delar.
Uppskattad monteringstid: 10 till 15 minuter.

Verktyg som behdvs: Stjarnskruvmejsel och skiftnyckel.

For teknisk support, vanligen ta kontakt med:

scandygarden

www.scandy.se

Box 9188

200 39 Malmoé

+46 40 21 40 00
info@scandygarden.eu
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MONTERINGSVEJLEDNING

1. Vend bunden af skalen (2), place bensupporten (8) af hver gvre del af benene (9 og
10) og st dem til bunden af skalen (2), som vist pa billedet. Brug skruer M6x25 og
spaendeskiver (dia6). Spaend skruerne.

2. Seet bunden af nettet (11) gennem hullerne i benene (9 & 10) og fastger hjulet (12)
til de korte ben (9) og fastggr med nut M8.

3. Vend grillen ret. Fastggr handtaget (15) pa den nederste skal (2) ved hjzelp af bolt
M6x20 & 2 bakker dia 6

4. Fastger beslaget til askebaeger (6) pa den nederste skal (2), ved hjaelp af M6x12mm

bolt & nut M6. Derefter installere udluftning spjzeld (5) pa plads i bunden skal (2)Brug

M5x10mm bolt og nut M5.

Seet askebaegeret (7) i det rigtige sted i holderen (6).

Place kolgallret (4) og rist (3) i den nederste af skalen (2).

Seet lagetholderen (20) og handtag (13 16) i laget (1). Brug bolte M6x20.

Monter pa ventilationen (17 +18) af laget (1). Brug M5x10 bolt og M5 nut.

Seet termometeret (19) i laget (1).

10. Spaend alle skruer.

L N oW,

SIKKERHEDSFORSKRIFTER TILL GRILLNING

e Placer grillen pa et plant underlag og veek fra braendbare stoffer som plankevaerk og grene.

¢ Brug aldrig en grill indendgrs. Brug ALDRIG paraffin, benzin, methanol alkohol eller andre
lightergas til lys din grillen.

* Brug speciel teendvaeske og lightere.

e |[KKE flytte grillen, nar den er taendt og efterlad den ikke uden opsyn

* Hold bgrn og kaeledyr pa sikker afstand fra grillen

* Hav altid en brandslukker lige ved handen.

e Husk ikke at sta med fgdderne direkte under grillskalen, nar varm fedt kan dryppe fra den.
e Husk, at grillen bliver varm under tilberedningen, og brug altid grillhandske.

e Sgrg for, at grillen er kglet helt ned, og glgderne blev slukket inden tgmning af aske.
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GODE RAD TILL GRILLNING

Kul til grillning, findes i form af kul eller briketter. Vi anbefaler Scandy Gardens grillkul eller kuglegrill
briketter. Traekul er bedst egnet til kortere tilberedningstid, sasom til polser og hamburgere, mens
briketter er bedre egnet til lengere tilberedningstider, holde bedre og mere en glat og varm glgder.
For at teende grillen, anbefaler vi, at du bruger en elektrisk grill taendere eller grill starter. Hvis
ovenstaende ikke er tilgaengelig, skal du tilfgje grill kul / briketter i en pyramide-formet bunke pa
kolgallret. Spray grundigt med lightergas pa kulet og lad det sidde i et minut, fgr optaending.

Tilfej mere kul pa toppen og siderne, da branden breder sig. Derefter spredes glgderne ud i grillen.
Fyld ikke hele skalen med traekul, det bliver for varmt til at bruges til madlavning. Det tager cirka 20
minutter for grillen til at na frem til en god madlavning temperatur. Det varierer for de forskellige
griller, afhaengig af stgrrelse og den anvendte kul. Det tager kortere tid at fa en paen glgd med traekul
end med briketter. Da kulen er varm, deekkes det med et grat lag af aske, set i dagslys. | mgrke vises
en dyb rgd glgd. Nar al treekul er deekket af et grat askelag har den rigtige temperatur. Er der behov
for at fylde op med mere kul, sa ggr det langs siderne, aldrig i midten af glgderne.

Hvis der opstar brand igen, fordi fedt dryppede ned i gladerne under tilberedningen, sa sprgjte lidt
vand pa balet.

Nar du har steget klart, slukke branden ved at lukke laget og slukke for ventilationen. Muligvis kan du
sprojte lidt vand eller bruge sand til at kvaele ilden. Aldrig slukke ved at haelde koldt vand direkte pa
de varme kul. Dette kan skade din grill.

Renggr grillen efter brug ved at saette det i varmt vand med lidt opvaskemiddel. Lad risten tgrre helt,
og opbevare det pa et tgrt sted. Lad ikke grillen sta ubeskyttet udendgrs.

ADVARSEL

Stor omhu er blevet taget i produktionen for at fjerne alle skarpe kanter pa grillen. Vaer forsigtig, nar
du handterer de forskellige dele under montering.

BEM/RK!

Lees venligst all vejledningen grundigt igennem fgr installation.

Veer sikker pa at bortskaffe emballagematerialet pa en sddan made, at bgrn ikke kan komme til
skade.

Fglg retningslinjer for sikkerhed ved grilning for at undga fare.

Undersgg hver komponent ved monteringen, sa de ikke er beskadiget og fjern forsigtigt
pakningsemballage som er fast pa delene.

Monteringsvejledning

Udpak alle dele og kontroller at alle dele er til stede, fgr du begynder at montere.

Skru alle dele manuelt. Nar grillen er monteret sa tjek, og efterskrue alle dele.

Vurderet monteringstid: 10 til 15 minutter.

Ngdvendigt veerktgj: Phillips skruetraekker og skruenggle.

For teknisk support, kontakt venligst:

scandygarden

ww.scandy.se

Box 9188

200 39 Malmo

Sverige

+46 40 21 40 00
info@scandygarden.eu
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Monteringsanvisning

1. Vend nedre skalen (2), placer bensupporten (8) av hver gvre del av bena (9 & 10) og feste dem til skalen
(2), som vist pa bildet. Bruk skruer M6x25 og skivene (dia6). Stram til skruene.

2. Sett den nederste hylle (11) gjennom hullene i benene (9 & 10) og sikre hjulet (12) til de korte ben (9) og
fest med mutter M8.

3. Vrigrillen rett. Fest handtaket (15) pa den nedre skalen (2) ved hjelp av bolt M6x20 & 2 brett dia 6

4. Fest braketten til askebeger (6) pa den nederste skalen (2), ved hjelp av M6x12mm bolt og mutter M6.

Deretter installerer ventilen i spjeldet (5) pa plass i den nederste skalen (2)Bruk M5x10mm bolt og mutter

MS5.

Sett askebeger (7) ved gnsket posisjon i holderen (6).

Place kolgallret (4) og griden (3) i den nederste skuffen (2).

Monter lokkholderen(20) og handtaket (13 16) i lokket (1). Bruk bolter M6x20.

Installer ventilasjonen til lokket (17 18) i lokket (1). Bruk M5x10 bolt og M5 mutter.

. Fest termometeret (19) i lokket (1).

10. Trekk til alle skruene.

© N oW

Forholdsregler for grillning

e Plasser grillen pa et plant underlag og bort fra brennbare materialer som tregjerde og grener.

e Bruk aldri en grill innendgrs. Bruk ALDRI parafin, bensin, metanol alkohol eller andre lettere  drivstoff for
a lyse opp grillen.

e Bruk spesielle tennvaeske og lightere.

e |KKE flytte grillen nar den er pa og ikke la den sta uten tilsyn

¢ Hold barn og kjeeledyr pa trygg avstand fra grillen

¢ Ha alltid et brannslukningsapparat for handen.

e Husk a ikke sta med fgttene rett under grillen nar varmt fett kan dryppe fra den.
e Husk at grillen blir varm under grillning, sa bruk alltid grillhanske.

e Kontroller at grillen er avkjglt helt, og glgrne ble slukket fgr tsmming av aske.

Gode rad til grilling

Kull til grilling er tilgjengelige enten i form av kull eller briketter. Vi anbefaler Scandy Gardens kull eller grill
briketter. Kullet er best egnet for kortere grilltid, slik som til pélser og hamburgere mens briketter er bedre
egnet for lengre grilltid, holder en jevn og het glor.

For a tenne grillen, anbefaler vi at du bruker en elektrisk grill lightere eller grill starter. Dersom ovennevnte ikke
er tilgjengelig, legg grillkullen / briketterne i en pyramide-formet haug pa kolgallret. Spray rikelig med
tennvaeske i pa kullene og la det sitte i et minutt fgr du tenner grillen.

Legg til flere kull pa toppen og sidene ettersom brannen sprer seg. Deretter spredt ut kullen over grillen. Fyll
ikke grillen med for meget kull, da det kan bli for varmt & brukes til matlaging. Det tar ca 20 minutter for grillen
for & na en god matlaging temperatur. Det varierer for ulike griller avhengig av stgrrelsen og den kull som
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brukes. Det tar mindre tid a fa en fin glad med kull enn med briketter. Nar kullen er varm, dekkes den med et
gratt lag med aske, sett i dagslys. | mgrket synes en dyp rad glgd. Nar alt trekull er dekket med et lag av gra
aske er den perfekte temperaturen. Trenger du a fylle opp med mer kull, gjgr det langs sidene, aldri i midten av
glgrne.

Hvis en brann starter pa nytt fordi fett dryppet ned i glgrne under matlagingen, sa spray litt vann pa balet.
Nar du er ferdig med grillningen, slukk glgden ved a sette lokket pa og sla av ventilasjon. Kanskje du kan spray
litt vann eller bruk sand a kvele brannen. Aldri slukke ved a helle kaldt vann direkte pa glgr. Dette kan skade

grillen.

Rengjgr grillristen ved & plassere den i varmt vann med litt oppvaskmiddel. La risten tgrke grundig, og deretter
lagre det pa et tgrt sted. Ikke la grillen sta ubeskyttet utendgrs.

ADVARSEL

Stor forsiktighet er tatt i produksjonen for a fjerne alle skarpe kanter pa grillen. Veer forsiktig nar du handterer
de ulike delene ved montering.

MERK!

Vennligst les alle instruksjoner ngye f@r installasjon.

S¢rg for @ avhende emballasje pa en slik mate at barn ikke kan bli skadet.

Folg forholdsreglene ved grilling for 3 unnga fare.

Undersgk hver komponent i monteringen slik at de ikke blir skadet, og fjern forsiktig pakking stakk til delene.
Monteringsinstruksjoner

Pakk ut alle deler, og kontroller at alle delene er tilstede fgr du begynner 8 montere.

Skru alle delene for hand. Nar grillen er montert sa sjekk og etterskru alle delene.

Beregnet monteringstid: 10 til 15 minutter.

Ngdvendig verktgy: Phillips skrutrekker og skiftengkkel.

For teknisk support, vennligst kontakt:

scandygarden

WWW.SC

Box 9188, 200 39 Malmo, Sverige, +4640214000, info@scandygarden.eu, www,scandygarden.eu
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Hardware List

@  (rmm—— Bolt (M6x30mm) 8 Nut (M6)
3PCS 3PCS
@ (" Bolt (M6x20mm) [8 Nut (M8)
6PCS 2PCS
@ Cumm—m Bol t (M6x12mm) H Nut (M5)
3PCS 2PCS
Washer (M6x25mm Dia. )
@ (um Bolt (M6x10mm) <:> | 3PCS
2PCS
© (mm Bolt (M5x10mm) @ | Washer (M6x12mm Dia. )
2PCS 9PCS
© | Washer (M5x12mm Dia. )

2PCS
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